
ENTRANTES

N U E S T R A S  C R O Q U E T A S
CROQUETA DE CHIPIRÓN CON SU TINTA REBOZADA CON COCO Y "ALL I OLI DE NARANJA".

CROQUETA DE JAMÓN IBÉRICO CON GELATINA DE MANITAS Y COULIS DE TOMATE 

CROQUETA DE BACALAO CON CARNE DE PIMIENTO ROJO 

CROQUETA DE BOLETUS CON MAYONESA DE TRUFA 

CROQUETA DE GAMBAS DE DENIA CON MUSOLINA DE LIMA 

Sugerencias de temporada consultar. 

N U E S T R A S  C O C A S  D E  " P A S T A  B O N A "
RELLENAS DE CEBOLLA 

RELLENAS DE PISTO DE TOMATE Y PIMIENTOS

CONSULTAR OTROS RELLENOS

N U E S T R A S  C O C A S  D E  M A Í Z  ( B L A N C A S  Y  N E G R A S )
CONSULTAR LOS RELLENOS

EMPANADILLA DE MASA ESCALDADA CON ACELGAS Y BACALAO

EMPANADILLA DE MASA ESCALDADA CON TINTA DE CEBOLLA Y GAMBA DE RIO 

CANELÓN DE BERENJENA CON ALGAS MARINAS 

NUESTRO FARSELLET DE SEPIA CON PAN AGUA DE MAR Y TINTA

TABLA DE QUESOS 

JAMÓN IBÉRICO CORTADO A CUCHILLO

CALAMARES A LA ANDALUZA 

PATA DE PULPO BRASEADA CON PARMENTIER DE PATATA 

PULPO A FEIRA CON PATATAS HERVIDAS CON SU AGUA 

CARPACCIO DE GAMBAS DE DENIA 

CARPACCIO DE BUEY 

CARPACCIO DE SALMÓN BRASEADO CON TARTAR DE AGUACATE Y MANZANA

PULPO ENTERO AL HORNO                                            

1'80€

2’30€

2’30€

2’30€

2’30€

3'70€

3'80€

3’90€

3’90€

3’80€

5'50€

18’00€

19’00€

17’00€

20’00€

20’00€

22’50€

20’00€

21'00€

22'00€

1/2 R R

12'00€

13'00€

15'00€

15'00€

N U E S T R A S  E S P E C I A L I D A D E S

(consultar)



ENSALADAS

E N S A L D A  D E  L A  C A S A
MEZCLUM, TOMATE CONCASSE, LANGOSTINOS, SALMÓN, FRUTA DE TEMPORADA, VINAGRETA

AGRIDULCE CON QUESO DE CABRA GRATEN

Todos ellos acompañados con nuestro pan de mostaza, cerveza y miel.

CARNICERÍA MIGUEL; C/MONJAS CLARISAS, 24

CARNICERÍA JUAN COSTA; C/ GUILLEM DE CASTRO, 8

14'00€

3'20€

3'20€

MEZCLUM, TOMATE, CEBOLLA, ESPARRÁGOS, ATÚN, HUEVO, PIPARRA, PEPINILLOS

E N S A L A D A  V A L E N C I A N A

E N S A L A D A  T E M P L A D A
MEZCLUM, TOMATE SECO, HABITAS BABY, JAMÓN, CODORNIZ ESCABECHADA Y VINAGRETA CON

FONDO DE VERDURA TEMPLADA

12'50€

15'50€

FIGATELLS

HAMBURGUESAS
HAMBURGUESAS DE TERNERA O POLLO 150G CON BROTES DE ESPINACA, CEBOLLA ASADA
Y QUESO

HAMBURGUESA DE SOLOMILLO DE TERNERA DE 180G CON BROTES DE ESPINACA,
CEBOLLA ASADA Y QUESO DE CABRA

HAMBURGUESA DE ATÚN FRESCO 180G CON TOMATE, CEBOLLA TIERNA, ALGAS WACAME,
SÉSAMO Y MAYONESA AL WASABI

12’80€

20’00€

20'00€



NUESTRAS CARNES

22’00€

18’50€

22’50€

24’00€

34’00€

2’50€

19’50€

26’00€

23’00€

(por encargo)

BACALAO CONFITADO AL ACEITE DE TOMILLO Y GRATINADO CON “ALL I OLI” DE MIEL

TATAKI DE ATÚN ROJO Y ENSALADA DE ALGAS MARINAS

OSTRAS

PESCADOS DEL DÍA

NUESTROS MARISCOS

18'00€

20'00€

Suplemento carne a la piedra por persona (Solomillo, Entrecot o Chuletón)

PINCHO DE SOLOMILLO IBÉRICO CON GUARNICIÓN

MUSLO DE PATO CONFITADO CON GUARNICIÓN

SOLOMILLO DE TERNERA NACIONAL CON GUARNICIÓN (220G)

ENTRECOT DE TERNERA NACIONAL CON GUARNICIÓN (300G)

CHULETÓN DE TERNERA GALLEGA MADURADA (APROX. 600G) 

COCHINILLO ASADO AL HORNO DE LEÑA 

CORDERO LECHAL AL HORNO DE LEÑA 

STEAK TARTAR PERSONALIZADO DE SOLOMILLO DE TERNERA (APROX. 200G)

(por encargo)

(precio según gr. = 0’053€)

NUESTROS PESCADOS

Consultar.

Consultar.

UNIDAD 3'60€



NUESTROS ARROCES

A R R O C E S  S E C O S

PAELLA VALENCIANA CON ALBÓNDIGAS  

PAELLA DE VERDURAS

PAELLA NEGRA DE SEPIONET Y AJETES

PAELLA DE COLIFLOR Y BOQUERONES

PAELLA DE CEBOLLA Y BACALAO

ARROZ DEL SENYORET (GAMBITAS Y SEPIA)

ARROZ DE RAYA Y GALERA 

ARROZ AL HORNO DE LEÑA

PAELLA DE PUCHERO 

PAELLA DE NÍSCALOS, SECRETO IBÉRICO Y AJOS TIERNOS 

PAELLA DE HABAS, ALCACHOFA, COSTILLA Y CONEJO 

16’00€

13’50€

18’00€

13’50€

14’00€

15’50€

15'50€

16’00€

18’00€

16’50€

16’50€

A R R O C E S  M E L O S O S

F I D E U Á S

(mínimo 2 personas)

(por encargo)

(por encargo)

MELOSO DE CONEJO, ALCACHOFAS Y SETAS

MELOSO DE SEPIA, ALCACHOFA, ESPINACAS Y AJETES

ARROZ DE  BOGAVANTE MELOSO O SECO

(mínimo 2 personas)

16’00€

16’00€

23’00€(por encargo)

FIDEUÁ DE MARISCO

FIDEUÁ DE PATO, SETAS Y FOIE

(mínimo 2 personas)

20’00€

18'50€

Otros arroces consultar.

(Temporada)

(Temporada)

(Temporada)
(Temporada)

(Temporada)



NUESTROS POSTRES

COULANT DE CHOCOLATE CON CREMA INGLESA Y HELADO DE VAINILLA

NUESTRO TIRAMISÚ DE “FARTONS I HORCHATAY BURRET”

TARTA DE ALMENDRA CON CREMA Y MERENGUE

FRUTA NATURAL 

NUESTRA TARTA DE QUESO 

SURTIDO DE BOLAS DE HELADOS  

NUESTRA TARTA DE MANZANA CALIENTE CON HELADO DE VAINILLA

TARTA DE CALABAZA CON CHOCOLATE CALIENTE O BOLA DE HELADO

SORBETES VARIADOS 

7’00€

6’50€

4’70€

4’50€

5’70€

3’70€

7’00€

7'50€

6’00€

Otros postres consultar.

(consultar)

(consultar)

(precio por bola)


